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兴义市农贸市场鲜肉销售案板的病原菌调查 (摘要 )

贵州省黔西 南州食品卫 生监督检验所 周运书

为了了解鲜肉在销售过程 中的 污染
,

防 为 71
.

43 %
,

其中污染 四种病原菌 的案板 l

止肉类食物中毒的发生
,

我们于 89 年 10 月 块
,

占调查案板数的 1
,

59 % ;三种的 4 块
,

占

对本市农 贸市场鲜肉销售案板进行了病原菌 6
.

35 % ;二种的 15 块
,

占 2 3
.

8 1 % ; 一种的 2 5

污染调查
。

块
,

占 39
.

68 % ;
未检 出病 原菌 18 块

,

占

本次调查了 63 块案板
,

其致病菌检出率 2 8. 57 %
。

各种病原菌检出情况见附表
。

附表
:

63 块案板检 出致病菌种类情况表

金黄色 变 形 杆 菌 粪 产硷 绿 脓 亚利桑 致病性大肠杆菌 福氏痢

葡萄球菌 普通 奇异 雷极 杆 菌 杆 菌 那 菌 d 、
2 5

乌
2 5 疾杆菌

检 出

案板数

7 2 0 1 5 1 ] 8 3

检出宝 (% ) 5 7
.

1 4 2 8
.

5 7 4 76 ]
.

5 9

以上调查结果表明
:

我市农贸市场鲜肉

销售 案板病原菌的污染是严重 的
,

变形 杆菌

污染较高
,

粪产硷杆菌次之
,

其它肠道致病菌

均有存在
,

除绿脓杆菌可引起人体感染外
,

其

余均为引起食物中毒的常见菌
。

据初步了解
,

造成案板如此严重污染的原因可能是以下几

个方面
: 1

.

案板卫生无 人管理
; 2

.

使用案板

人员不固定
,

长期 以来只有使用而较少有人

清洗
,

致使绝大部分案面有较厚的污垢聚积
;

3
.

牲畜的屠宰
、

运输等环节卫 生注意不够
,

造成肉与案板长期交又污染
; 4

.

市场环境卫

生差
,

苍蝇密度高
,

人员来往密集
,

空气污浊

等 因素均增加了案板的污染机会
。

为避免鲜肉在销售过程中的污染
,

防止

肉类食物 中毒发生
,

保证广大 消费者的食用

安全
,

除对进入农贸市场的鲜肉要进行卫生

检疫外
,

还应加强销售案板的卫生管理
,

搞好

案板的清洗
、

消毒
,

做好环境卫生
,

减少案板

污染
。
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