
白油作为被膜剂属食品添加剂的一种 ,是由石

油的润滑油馏分经化学精制而得 ,可用于食品上光、

防粘、脱膜、消泡、延长酒、醋、果蔬等保存期以及食

品机械、手术器械的防锈润滑等。食品添加剂使用

卫生标准 ( GB 2760 - 96) 规定的使用范围为面包脱

膜、发酵工艺、软糖、鸡蛋保鲜等。目前对矿物油的

检测采用国标方法 ( GB 5009137 - 1996) ,仅可对矿

物油定性 ,而不能区分是食品级或非食品级白油。

所以 ,当相对人自称用的是食品级白油时 ,执法部门

出现举证不能的尴尬局面 ,虽然通过对可疑生产地

的暗访及荧光反应等基本上可以认定其所用并非食

品级白油 ,但却拿不出确凿的证据 ,由于经营者不愿

说出货物来源 ,使执法机关进一步收集证据十分困

难。建议加强对白油检测技术的研究 ,提出切实可

行的检测项目与检测方法 ,区分食品级白油和非食

品级矿物油 ,加强执法机关的举证能力 ,使不法分子

无空子可钻。

2、法律条款的适用

在合议时 , 有人认为应参考卫生部有关答

复 ,
[1 ]

,认定该行为违反《食品卫生法》第 11 条 ,并依

据第 44 条实施行政处罚。但该条没有对违法食品

进行处理的规定 ,无法对掺有矿物油的瓜子进行处

理 ,如放行又不符合凭安全性证明放行的原则。通

过仔细分析 ,我们认为第 11 条主要是针对添加剂的

生产经营和使用的卫生许可问题。适用第 9 条时对

第二项和第八项因无法举证而被否定 ,最后根据《食

品卫生法释文》,[2 ]认定该行为为超范围使用食品添

加剂 ,属违反《食品卫生法》第九条第十二项的行为 ,

依据第 42 条给予以上行政处罚 ,销毁了不符合卫生

标准的食品 ,确保了消费者的食品卫生安全。
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新乡市首次从芥末油中检出矿物油监测报告

吕战生 　李吉东 　苗颖宇

(新乡市卫生监督检验所 ,河南 新乡 　453003)

　　据群众举报我市个别商家将白油又称白色油或

基础油 (是石油提炼过程中的副产品矿物油)出售给

食品生产厂和粮油经营店 ,我所立即对此进行了调

查 ,为了解食用油中可能掺入矿物油的情况 ,加强卫

生监督管理 ,2000 年 5 月 10 日至 6 月 12 日 ,在全市

范围内开展了食用油中矿物油监测工作 ,其中在芥

末油中检出矿物油 ,我们随即将芥末油作为一个重

点在市区内进行了拉网式的调查采样。共采集芥末

油 56 份 ,经核查为 12 个生产厂家 ,22 个品牌 ,其中

9 家生产的 19 个品牌存在矿物油 ,不皂化值在

8810 %～90108 %之间 ,现将监测结果报告如下。

1 　材料与方法

111 　采样地点 　市区内各批发、零售店及宾馆、饭

店。

112 　采样方式 　各组卫生监督员在所辖区内拉网

式调查采样。

113 　监测对象 　不同生产厂及品牌的芥末油

114 　监测方法 　检测按照 GB 5009137 - 1996 油中

非食用油的鉴别 ;
[1 ] 食品卫生理化检验标准手册不

皂化值的测定[2 ]的测定方法进行。检测步骤首先按

[1 ]进行定性检验 ,检出者 ,按[2 ]测定其不皂化值。

2 　结果

由表 1 可见 ,监测 12 个生产厂家生产的 22 个

品牌的芥末油 ,其中从 9 家生产的 19 个品牌中检出

矿物油 , 3 家生产的 3 个品牌未检出 ,检出率为

8614 % ,检出矿物油的芥末油不皂化值在 8810 %～

9018 %之间。

3 　分析与讨论

从全市芥末油的监测结果 ,反映出目前我市市

场中芥末油加入矿物油的情况是相当严重的。从芥

末油标签标明的厂名、厂址上看 ,全部为外地生产
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(与调查情况相符) 。未检出矿物油的是城市较正规

的生产厂家 ,检出矿物油的多数是乡镇小厂或作坊

点生产。检出矿物油的芥末油 , 其不皂化值在

8810 %～9018 %之间 ,由此反映出 ,此类芥末油主要

成分为矿物油。这些厂商受利益驱动、见利忘义。

同时也反映出我们食品卫生监督监测和索证工作在

这些方面还有空白点。这将给广大消费者的饮食安

全和身体健康带来极大的隐患和危害。我所已查处

并销毁含矿物油的芥末油 1 170 箱约 4 19319 公斤。

4 　建议

从这次监测芥末油的情况看 ,问题严重。我们

卫生监督部门在深入贯彻执行《食品卫生法》的基础

上 ,应加强食品监督监测及索证工作 ,对食用油及含

油食品应加大监测力度 ,同时也要对食品生产厂的

原料、加工工艺、包装材料等方面进行深入了解 ,将

不符合食品卫生的产品从源头堵住。及时了解市场

动态 ,制定相应措施 ,确实保障广大消费者的饮食安

全。

表 1 　芥末油中矿物油检测情况

生产厂 名称 定性检验 不皂化值 %

1 精制芥末油 未检出
2 芥末油 未检出
3 高级芥末油 未检出
4 芥末油王 检　出 8813

芥末油王中王 检　出 8817
5 浓缩芥末油 检　出 8915

芥末油王 检　出 8912
6 精制芥末油 检　出 8810

芥末油王 检　出 8812
7 芥末油王 检　出 8817

高级芥末油 检　出 8813
8 芥末油 检　出 8815

芥末油王 检　出 8910
9 芥末油王中王 检　出 8815

芥末油王 检　出 8911
10 芥末油王 检　出 8916

芥末油 检　出 8914
11 高级芥末油 检　出 9018

浓缩芥末油 检　出 8916
12 芥末油王中王 检　出 8815

芥末油王 (20 mL) 检　出 8818
芥末油王 (50 mL) 检　出 8816
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福田区 1997～1999 年食品卫生群众投诉案例情况及处理方法

潘云娣 　吴韶乾 　李建东 　谢国辉

(福田区卫生防疫站 ,广东 深圳 　518033)

　　随着市场经济繁荣发展 ,在我区的食品生产经

营单位多达数千家。卫生行政部门建立食品卫生群

众举报登记处理程序 ,有利于掌握社会信息和发挥

群众社会监督的作用。近年来 ,由于法律知识的普

及和消费者自我保护意识的不断提高 ,群众投诉案

例有逐年增高的趋势 ,在调查处理这些案例过程中 ,

也出现了一些新问题 ,现进行总结和探讨如下。

1 　1997 年～1999 年我区群众投诉案例情况

我区地处深圳经济特区中心城区 ,消费量大 ,饮

食业、食品加工及销售业十分发达 ,同行竞争非常激

烈。而不少食品生产经营单位 ,由于经营条件有限、

或是经营者食品卫生知识缺乏 ,遵纪守法的意识不

强而存在卫生设施不全或卫生制度不落实等方面的

问题 ,造成在经营中与消费者发生纠纷 ,若经营者与

消费者未能协调好 ,极易造成消费者向卫生行政部

门的投诉 ,以求公正。

表 1 　1997 年～1999 年福田区

食品卫生群众投诉案例数及案例场所分布情况

年度 投诉件数 餐饮业 集体食堂 食品销售 其他

1997 年 46 32 4 8 2

1998 年 58 42 5 9 2

1999 年 76 54 7 12 3

总　计 180 128 16 29 7
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