
表 2　微生物指标检测结果 件

品名 检测数
不符合卫生标准数量

细菌总数 致病菌

不合格

率 %

含乳蛋 10 %以上

冷冻饮品
196 58 2 29159

含乳蛋 10 %以下

冷冻饮品
4 1 25100

含豆类冷冻饮品 13 4 30177

含淀粉或果类冷冻饮品 11 4 36136

合计 224 67 2 29191

3　讨论与管理对策

311　讨论　冷冻饮品批发部大部分为个体经营性

质 ,经营者只注重经济效益 ,不愿在卫生设施上投

入 ,经营几年后 ,原有的设施设备陈旧、破损 ,加之卫

生行政部门监督人员少 ,任务重 ,监督力量不足 ,对

发现的问题处理不力 ,导致冷冻饮品批发部卫生整

体水平低。批发部聘用从业人员随意性大 ,更换频

繁 ,每月更换 2～3人次 ,他们大部分文化素质低 ,卫

生知识和法律意识极度缺乏 ,不知道销售定型包装

冷冻饮品要办理健康证和卫生知识培训合格证。抽

检冷冻饮品 224件 ,不合格 69件 ,主要原因是产品

在出厂到销售过程中受到微生物的污染。凡此种种

问题表明 ,在冷冻饮品的经营环节中 ,存在较大的卫

生隐患 ,如果不加强食品卫生监督和管理 ,易造成夏

季肠道传染病的发生和流行。

312　管理对策

31211　严格把好审批关 　卫生许可证的新办或年

审都必须严格按照办证程序进行现场卫生状况审

查 ,杜绝不审查照发证现象。对一些卫生状况差 ,卫

生设施缺乏的批发部 ,应给予卫生技术指导 ,限期改

进和完善 ,对无证经营、卫生条件差不能改进的 ,坚

决予以取缔。

31212　广泛深入开展《食品卫生法》的宣传活动 　

针对其从业人员文化素质低的情况 ,监督员可在巡

监督的同时通俗扼要地宣传卫生法律法规 ,提高

从业人员法制观念和卫生意识。

31213　加强对冷冻饮品批发部的管理 　应使冷库

工作人员知道冷库在投入使用前须彻底清洗消毒 ,

避免一库多用 ,严禁多种食品混放。严格控制进货

渠道 ,并索取每批产品的检验合格证或化验单 ,定期

清扫和消毒冷库 ,以避免产品受到微生物的污染。

同时 ,监督部门对冷冻饮品批发部要定期采样检测 ,

一旦发现不合格的冷冻饮品 ,要追根求源 ,坚决查

处。
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无棣县夜市食品卫生现状与对策探讨
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(无棣县卫生防疫站 ,山东　无棣　251900)

　　夜市为繁荣市场 ,活跃经济 ,方便消费者生活起

到了积极作用。但也带来了许多食品卫生问题 ,消

费者投诉举报事件屡有发生。为了解其卫生状况 ,

探讨管理对策 ,我们于 2000年 9月对无棣镇关夜市

食品卫生状况进行了调查 ,现报告如下。

1　夜市概况与食品卫生现状

111　夜市概况

我县镇关有 2 处夜市 ,共有 128 个食品摊位

(168人) ,其中个体 122个 ,占 95131 % ,集体 6个 ,占

4169 %。128个食品商摊的职业 ,文化程度 ,经营类

别情况见表 1、2、3。

112　夜市食品的卫生现状

11211　食品卫生质量低劣 　食品标志内容普遍不

全 ,调查 160 件食品标志 ,符合《食品卫生法》第 21

条规定的 74件 ,占 46125 % ,详见表 4。

表 1　无棣镇夜市食品商摊职业构成

职业 农民 下岗职工 停薪留职 无业 离退休 合计

摊位数 个 61 29 8 18 12 128

比例 % 47166 22166 6125 14106 9138 100. 00

表 2　无棣镇夜市食品商摊文化程度的构成

文化程度 大专 高中 (中专) 初中 小学 文盲半文盲 合计

经营者 名 4 16 79 56 13 168

比例 % 2138 9152 47102 33133 7174 100. 00

　　以饮料食品为主 ,存在掺假掺杂乱制现象 ,合格

率低。调查 2处夜市均有兑制冰镇水、果味汽水、果

味奶的商摊。采样检验 20份兑制饮料 ,检出沙门氏
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菌 2份 ,占 10 % ,大肠菌群 ≥6 MPNΠ100 mL ,10 份 ,

占 50 % ,菌落总数 > 100 CFUΠmL ,15份 ,占 75 %。

表 3　无棣镇夜市食品经营类别构成

品种 冷食 烤肉串 小食品 面食 肉及肉制品 合计

摊位数 个 39 21 26 14 28 128

比例 % 30147 16141 20131 10194 21188 100. 00

表 4　无棣镇夜市食品标志缺项统计

　　项目名称 调查件数 缺项件数 缺项率 %

品名 160 2 1125

厂名　厂址　产地 160 26 16125

生产日期或保存 (质)期 160 81 50163

规格 (净含量) 160 62 38175

批号 160 86 53175

配方 (主要成分) 160 39 24138

　　熟肉等直接入口食品污染严重　在夜市设摊经

营熟食的商摊 ,无防蝇防尘设施、餐具不消毒占

86121 %。为招揽顾客个别商贩时常抓起食品在空

中悬摇 ,购买者也随意拨翻挑选。

食品进货渠道复杂 　调查表明 ,自制和自由交

易购进的占 90115 % ,自国营、集体单位批发的仅占

815 %。夜市食品商摊单纯追求利润 ,只注意进货价

格 ,不问食品质量。据举报信反映竟有商摊到国营、

集体商场专购过期降价物品 ,到夜市加价出售。

11212　夜市食品经营者卫生素质差　128个食品商

摊 ,168 名从业人员 ,进行健康查体、办理健康证的

86人 ,占 51119 %。接受卫生知识培训并有培训合

格证的 101人 ,占 60112 % ,穿戴工作衣帽的 58 人 ,

占 34152 %。

11213　无证经营或一证多用现象普遍存在　128个

商摊 ,有卫生许可证的 89个 ,占 69153 % ,而证与经

营者姓名及经营范围不相符者占 819 %。

11214　夜市食品经营场所建筑设施不完备 　无供

水设施 ,而有正规熟食售货棚和车的摊位仅为

45 % ,就地摆摊者占 55 %。

2　原因分析

《食品卫生法》宣传和健康教育不力。几年来虽

开展了全民的健康教育 ,但其宣传形式 ,内容和时间

安排不易被群众接收或留下记忆 ,效果甚微。

政府某些领导片面理解开放、搞活 ,忽视食品卫

生工作 ,为鼓励夜市经营活动 ,政府规定不管有无证

照 (卫生许可证 ,健康、培训合格证 ,营业执照)不管

经营品种 (包括禁止经营的不合格食品)都可参加夜

市经营活动。

监督服务意识落后 ,管理跟不上。工商、卫生、

兽医等职能部门片面理解政府规定 ,认为夜市管不

得 ,使之一直处于无政府状态。

3　管理对策

强化食品卫生法规和卫生知识的宣传教育。首

先要注重宣传和开发领导。食监机构应经常就繁荣

和活跃夜市 ,发展食品市场向政府领导献计献策。

其次应与广播、电视台合作 ,辟设食品卫生节目 ,向

全民宣传食品卫生知识。

建立健全夜市食品卫生管理组织与制度 ,首先

是针对夜市存在的问题和具体情况 ,制定切实可行

的“夜市食品商贩卫生管理办法”。其次是各职能部

门应强化服务意识 ,正确看待夜市 ,将夜市管理纳入

正常工作内容。由工商在各夜市点设立市管员或兼

职食品卫生检查员 ,发给证章 ,负责正常管理和检

查。

不断完善食品夜市场的建筑和卫生设施。一是

改造现有夜市场地 ,建设防雨、防风沙、防污染的固

定熟食售货棚和活动售货车及非直接入口食品售货

台 ,安装上下水设施等。
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