
216 　离子色谱法与光度法对比 　光度法是亚硝酸

盐与硝酸盐分析的经典方法 ,也是我国国标中食品

中硝酸盐与亚硝酸盐测定的推荐方法。对同一样品

分别采用离子色谱法与光度法检测 ,结果见表 5。

可见 ,两种方法亚硝酸盐检测结果无明显差异。由

于分光光度法采用镉柱还原测定硝酸盐含量 ,过程

复杂 ,结果略高于离子色谱法。

表 5 　离子色谱法与分光光度法测定结果的比较 mgΠkg

样品
亚硝酸钠 硝酸钠

分光光度法 离子色谱法 差值a 分光光度法 离子色谱法 差值a

奶粉 ND 0150 0100 45165 40169 - 4196

奶粉 1126 1143 0117 14196 12181 - 2115

炼乳 1100 1184 0184 23105 14197 - 8108

酸奶 ND 0128 - 0122 13142 6189 - 6153

牛奶 ND 0113 - 0137 9197 6160 - 3137

油菜 3120 3158 0138 4867155 4128132 - 739123

火腿 28199 24194 - 4105 62125 54126 - 7199

注 :a 为差值 = 离子色谱法 - 分光光度法 ,分光光度法结果中 ND 以 GBΠT 5009133 —2003 规定的LOD 的 1Π2 ,即 015 mgΠkg 计 ;“ND”为未检出。

　　长期以来 ,NO -
3 、NO -

2 等阴离子的分析缺乏快

速灵敏的方法 ,传统的容量法、重量法和光度法大都

操作繁琐 ,费时费力 ,需用多种化学试剂 ,而且灵敏

度低 ,同时有干扰。而离子色谱法的产生是对阴离

子分析的一项新的突破[9 ]
,在阴离子的测定上具有

快速、灵敏、选择性好和 ,可同时测定多组分的优点 ,

这是传统分光光度法所无法比拟的。本文采用超声

提取 ,高速离心分离 ,RP 柱、Ag 柱和 Na 柱净化 ,以

氢氧化钾溶液为淋洗液 ,用抑制型电导检测器的离

子色谱法进行检测 ,保留时间定性 ,外标法定量 ,实

现了食品中亚硝酸盐、硝酸盐同时快速准确检测。
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消息 (一) 克朗斯推出 PET瓶回收再利用新技术

德国克朗斯公司成功地开发出了国际领先的 PET瓶回收再利用技术 ,该技术将被压扁的 PET瓶切割成

片 ,再经初筛、去除金属、分离标签和瓶盖、分离杂质、深度清洗等步骤后 ,加入一定比例的新 PET 材料与之

融合 ,制成食品级可用的饮料包装材料。此项技术安全实用 ,节能环保 ,经济效益明显 ,PET饮料瓶的年加工

量最高达15 000吨 ,该技术具有运行成本低、加工温度低、可视操控等优点。

由该回收再利用技术制造的 PET瓶 ,经过权威机构的微生物检测 ,化学成分检验 ,挑战试验测试 ,符合

FAO 食品级标准的要求 ,非常适用于食品和饮料工业 ,而且其成本比一般的新材料低 20 %～30 %。目前克

朗斯公司的中试工厂已经启动运行 ,小规模工厂于 2008 年 7 月在孟加拉国正式投产使用。克朗斯公司也可

针对来自不同国家的废旧 PET瓶做相关的生产试验 ,并做相应的微生物检验和化学测试。
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