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离均能取得满意的分离效果，但用 FFAP 柱测定时，
柱箱温度较高(200 ℃，5 ℃ / min →230 ℃，8 min)，
基线漂移较大，被测组分出峰的保留时间与 HP-5 柱
不同，可作确证试验用。如按本法的色谱条件，在
HP-5 柱上脱氢乙酸出峰的保留时间为4. 65 min。
3. 2 萃取效果试验
配制一份样品，加入一定量的脱氢乙酸钠，按方

法用乙醚萃取，分别直接吸取第 1 次乙醚萃取液和
第 2 次乙醚萃取液1 μl进行测定，结果表明:第 1 次
萃取率 > 90 %，经过 3 次萃取脱氢乙酸能完全萃
取。在萃取过程中，加入硫酸是使脱氢乙酸钠酸化
成脱氢乙酸，脱氢乙酸溶于乙醚而不溶于水，把脱氢

乙酸从样品中提取出来。加入饱和氯化钠是为了提
取时不容易乳化，加入碳酸氢钠溶液洗涤，是进一步

把水溶性的杂质洗去。
本文研究的毛细管气相色谱法测定月饼的脱氢

乙酸具有操作简便、分离效果好、检出限低、精密度
高、结果准确的特点，能用于糕点、果酱、酱油、醋、酸
奶等食品中脱氢乙酸的测定。本法可弥补国标检测
方法的不足，扩大了检测方法的适用范围。
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