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摘#要!目的#了解口岸食品中微生物的污染状况及分布!确定高危食品种类!为进一步预防食源性疾病的发生

提供科学依据" 方法#&%"%&&%". 年定期对机场口岸人员流动高的食品经营场所抽检各类食品样品!按照国家标

准进行微生物指标检测和评价" 结果#. ’&5 份食品样品总合格率为 !*+)),!共检出 &) 例金黄色葡萄球菌" 不

同检测指标中!大肠菌群合格率最低$不同种类食品中!冷食食品合格率最低$不同季节!第四季节合格率最低" 结

论#机场口岸食品卫生状况相对稳定!但也存在一定问题!提示需通过加强日常管理#开展宣传培训等措施!规范

食品加工过程!整体提升合格水平"

关键词!机场口岸$ 食品$ 微生物污染$ 食品安全$ 结果分析$ 广州$ 调查

中图分类号!3"**##文献标志码!6##文章编号!"%%.(!.*5$&%"*%7(%%&*(%$
!"#&"%+"$*’%189:8;<9&%"*+7+%%!

(9,:*A 1/-.8,1;.0<81/+0-./0+.1/12211)60-7<*62,1-$90/3M419=.,71,+2,1- IJKJ +1 IJKN
N=7<H(<H>" Y=OPE>L" MN4IJ?>L(TBL0" NI6OPE>L(D?BL0" E64J?>B(E>L" GFaV?(bV?" c6FR?>L(T<>L
$PH>L0‘<BH 6?XKBXU=LUXA(=S?UFLTKV:U?BL >LZ ]H>X>LU?LVcHXV>H" PH>L0ZBL0PH>L0‘<BH *"%.)%" Q<?L>%

=;6+,08+& ";>*8+.:*# B̂THX\VAU<V;BBZ(_BXLVK>U<B0VLT>LZ ?L\VTU?0>UVU<VB::HXXVL:V>LZ Z?TUX?_HU?L0UXVLZTB;;BBZ(

_BXLVK>U<B0VLT" ;?LZ BHU;BBZ b?U< <?0< X?T29TB>TUBKXB\?ZVT:?VLU?;?:V\?ZVL:V;BXU<VKXV\VLU?BL B;;BBZ(_BXLVZ?TV>TVT9

’*+41)6#6UBU>@B;. ’&5 ;BBZ T>/K@VTbVXV:B@@V:UVZ ;XB/U<VXV:VLU*(AV>X;BBZ <A0?VLVTHKVX\?T?BL UBZVUV:U/?:XB_?>@

?LZVSVT>::BXZ?L0UBPcTU>LZ>XZ /VU<BZT>LZ ;BBZ <A0?VLVTU>LZ>XZT9?*69<+6# <̂VV@?0?_@VX>UVB;/?:XB_?B@B0?:>@

ZVUV:U?BL b>T!*+))," >LZ &) K>U<B0VL?:_>:UVX?H/b>TZVUV:UVZ94\VX@?/?UB;DA29HA&!J?B>1&9? >XV/>?L@A_>:UVX?>

KXB_@V/T9QB@Z TL>:2T_V\VX>0VTT<BbVZ U<V@BbVXV@?0?_@VX>UVTU<>L U<VBU<VX;BBZ" >LZ U<V@BbVTUV@?0?_@VX>UVb>T?L U<V

;BBZ B;b?LUVX9%1/8<96.1/# <̂V<V>@U< TU>UHTB;U<V;BBZ T>/K@VT>XVLBUKVX;V:U9 B̂?/KXB\VU<V;BBZ T>;VUAB;KBXU;BBZ"

U<VLVVZTB;P[a" TUXVL0U<VL?L0Z>?@A/>L>0V/VLU>LZ KVXTBLLV@UX>?L?L0" XV0H@>U?L0U<VKXB:VTT?L0:A:@Vb>THX0VLU9

@*A B1,)6& WXBLU?VXKBXU:VLUX>@# ;BBZ# /?:XB_?>@:BLU>/?L>U?BL# ;BBZ T>;VUA# XVTH@UT>L>@AT?T# PH>L0‘<BH# ?L\VTU?0>U?BL

收稿日期!&%"*(%*("*

基金项目!广东检验检疫局科技计划项目$&%"*PYe$!%&广东进出口

水生动物及其产品公共技术服务平台建设模式研究$&%".PYe’"%

作者简介!何淑华#女#工程师#研究方向为微生物检测#

=(/>?@%:D:T:_C"&59:B/

通讯作者!柏建山#男#高级工程师#研究方向为食品安全

=(/>?@%*)&%*’!.CDD9:B/

##随着人们物质生活水平的不断提高"由微生物
污染所引起的食源性疾病越来越多"食品安全成为
公众关注的热点+ 要解决食品微生物污染问题"首
先要掌握污染物在食品中的污染状况"本文通过对
广州机场口岸连续五年的食品微生物污染情况进
行结果分析"为制定预防食物中毒措施和科学监管
提供参考和依据+

广州机场口岸是我国重要的出入境口岸之一"
口岸旅客具备分布广(活动区域大(流动速度快等
特点"极易成为流行病意义上的易感人群"一旦造

成食源性疾病的暴发和传播"不但直接威胁旅客和
机组健康"甚至影响航空安全+ 为掌握和评价广州
机场口岸食品卫生质量状况"遂对 &%"%!&%". 年该
口岸食品卫生微生物检测资料进行整理"综合分析
和评价"现将结果报告如下+

"#材料与方法
"+"#主要仪器与试剂

<̂VX/B6& 生物安全柜 $美国赛默飞世尔科
技%"E>/>UB培养箱$日本雅马拓科技%"FIG标准稀
释仪(基本型均质器$FIG"西班牙 7969%"试剂和干
粉培养基$广东环凯微生物科技有限公司%"诊断血
清$兰州生物制品研究所%+
"+&#方法
"+&+"#样品采集

采样时间为 &%"% 年 " 月至 &%". 年 "& 月"选取
广州白云机场口岸人员流动相对高的食品经营场
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所$包括航站楼(酒店等 %"无菌采集食品样品
共. ’&5 份+
"+&+&#检验方法

根据 Pc.)!’!&%"%,食品安全国家标准 食品
微生物学检验- )"*进行菌落总数(大肠菌群(致病菌
$金黄色葡萄球菌(志贺菌(沙门菌(副溶血性弧菌(
4"*)mN) %检测"并对相关食品进行霉菌与酵母
计数+
"+&+$#结果判定

根据,食品卫生标准- )&* "所检样品凡有%" 项

超标者均判定为不合格+

&#结果
&+"#不同年度的食品样品微生物检测结果

&%"%!&%". 年共检测食品样品 . ’&5 份"合格
. &&* 份"总合格率 !*+)),"* 年的合格率分别为
!’+&%,(!.+.$,(!$+!’,(!"+"!,(!!+"!,#不同
检测指标&菌落总数(大肠菌群(致病菌(霉菌酵母
合 格 率 分 别 为 ’*+")," ’&+!*," ’’+$%,"
’.+%%,"见表 "+

表 "#&%"%!&%". 年口岸食品微生物检测结果
>̂_@V"#aBT?U?\VX>UVB;/?:XBBX0>L?T/?LZVSVT?L ;BBZ T>/K@VT>/BL0&%"%(&%".

年份
合格率1,

菌落总数 大肠菌群 致病菌 霉菌酵母
&%"% ’*+$&$" "!& 1" &.%% ’&+."$" $*& 1" .5$% "%%+%%$" .5% 1" .5%% ’*+!’$5$% 15*)%
&%"" ’.+5!$’&* 1’))% ’%+)*$" %&% 1" "&.% ’’+!&$" "%! 1" ""%% ’*+"5$.’& 1*")%
&%"& ’.+*!$5!% 1)"’% ’%+!’$))! 1!*5% ’’+!!$!"’ 1!&%% ’"+&*$$5* 1.%%%
&%"$ ’.+5$$5$* 15)"% ’*+$’$).* 1)!"% ’!+$$$)55 1))’% ’&+$"$$%% 1$&*%
&%". ’5+’&$*’! 15")% ’5+)&$5)’ 1)%&% ’!+.%$5)! 15!’% ’$+$$$&!% 1$%%%

合计 ’*+")$. %&% 1. &&.% ’&+!*$. *). 1. ’&5% ’’+..$. !$" 1. !*!% ’.+%%$& %5) 1& "’’%

&+&#不同种类的食品样品微生物检测结果
将 . ’&5 份样品分为 5 类$熟肉制品(凉拌菜(

冷加工糕点面包(热加工糕点面包(生食$切%果蔬(
预包装食品%+ 熟肉制品主要指加工(储存(运输和
食用前温度保持 5% g以上的食品#凉拌菜主要指食
用前无需加热处理即可食用的冷链食品"包括冷
菜(冷荤(卤味等#冷加工糕点面包指加工过程中在
加热熟制后再添加奶油(人造黄油(蛋白(可可等辅
料而不再经过加热的糕点$面包%类食品#热加工糕
点面包指加工过程中以加热熟制作为最终工艺的
糕点类食品#生食果蔬指直接入口水果蔬菜类食
品#预包装食品指预先定量包装或者制作在包装材
料和容器中的食品+ 合格率最高的食品是预包装
食品"熟肉制品其次"冷加工糕点(面包最低"仅为
))+&),"见表 &+

表 &#不同种类的食品样品微生物检测结果

>̂_@V&#[?:XBBX0>L?T/?LZVSVTB;Z?;;VXVLU;BBZ T>/K@VT
类别 样品数1份 合格数1份 合格率1,

熟肉制品 & %"* " )") !*+&"

凉拌菜 )’* 5$! !%+&*

生食$切%水果蔬菜制品 " %%) !&. !"+!$

冷加工糕点(面包 &&% ")% ))+&)

热加工糕点(面包 ""* "%& !!+)%

预包装食品 )). )). "%%+%%

合计 . ’&5 . &&* !*+))

&+$#不同种类的食品食源性致病菌检测结果
. ’&5 份抽检食品中"根据食品卫生标准要求"

主要检测 * 种食源性致病菌"共检出 &) 份样品"检
出的致病菌均为金黄色葡萄球菌"5 大类食品中冷

加工糕点面包污染较严重"阳性率 $+"!,"合格率
最高是预包装食品和热加工糕点(面包"未检出致
病菌"具体情况见表 $+

表 $#不同种类的食品食源性致病菌检测结果

>̂_@V$#Y?;;VXVLU;BBZ T>/K@VTB;;BBZ(_BXLVK>U<B0VL?:

样品种类
样品数
1份

食源性致病菌1份

沙门
菌

志贺
菌

金黄色
葡萄
球菌

4"*)mN)
副溶
血性
弧菌

检出
率
1,

熟肉制品 & %"* % % ! ! ! %+.%

凉拌菜 )’* % % "" ! % "+$!

冷加工糕点面包 &&% % % ) ! ! $+"!

热加工糕点面包 ""* % % % ! ! %

生食果蔬 " %%) % % " % ! %+"%

预包装食品 )). % % % ! ! %

合计 . ’&5 % % &) % % %+**

注&!为无该项检测项目

&+.#不同季节的食品样品微生物检测结果
从不同季节来看"第一季度至第四季度的食品

样品合格率分别为 !5+*$,( !5+)’,( !*+$5,(
!.+5",#一年四季中"合格率最低的是第四季度"合
格率为 !.+5","见表 .+

表 .#不同季节的食品样品微生物检测结果

>̂_@V.#[?:XBBX0>L?T/?LZVSVTB;;BBZ T>/K@VT?L Z?;;VXVLU

TV>TBLT
时间 样品数1份 合格数1份 合格率1,

第一季度 ’!% !.! !5+*$

第二季度 " $%& " "$% !5+)’

第三季度 " $&* " "$" !*+$5

第四季度 " $"’ " ""5 !.+5"

合计 . ’&5 . &&* !*+))
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$#讨论
由以上数据可见"广州白云机场口岸食品卫生

状况维持在一个相对稳定的水平"未见报道食物中
毒事件#不同检测指标其合格率有所不同"除霉菌(
酵母外"不合格率大小依次为大肠菌群 r菌落总数
r致病菌"这一研究结果与以往的研究结果 )$(.*相
似+ 大肠菌群和菌落总数属于微生物检测指示菌"
虽然不能直接用于食品的安全性评估"但可以反映
产品生产过程的卫生状况"是我国食品安全监管的
手段之一+ 指示菌的存在"尽管不表示存在内在的
风险"却能说明原材料或食物成分的品质不良(清
洗不彻底(未煮熟(交叉污染等操作问题+

从不同种类的食品样品微生物检测的结果看"
口岸的冷食食品和生食果蔬卫生状况需要进一步
改善"主要原因是此类食品制作过程不需要高温消
毒或食用前储存不当容易引起微生物污染+ 通过
一般的加热处理"即可有效杀灭常见食源性致病
菌+ 此次不但从冷食食品和生食果蔬中检出了金
黄色葡萄球菌"热食产品也检出此菌"提示食品热
处理后受到二次污染"表明食品中金黄色葡萄球菌
有较高的检出率"这与国内外有关报道相符 )*(5* +
金黄葡萄球菌不像沙门菌和大肠杆菌 4"*) 那样有
高的危险度"而是有条件允许下的一定限量范围+
有研究指出"当金黄色葡萄球菌低于 *%% %%%10的
时候"不太可能产生引起食物中毒的肠毒素 ))* "如
英国的微生物标准法规通用指南$O131&?2O09E?3B1
HA&GAAE C0/931//P61&?>A&/A3 LD ’1K02?>9A3 OB9
&%)$1&%%*%中规定"金黄色葡萄球菌 q&% :;H10时"
微生物风险等级为满意#当含量 r"%* 时"考虑进一
步检测肠毒素"微生物风险等级为高 )!* + 由此可
见"金黄色葡萄球菌肠毒素是确定金黄色葡萄球菌
食物中毒的重要指标"也是定性食物中毒的重要手
段"因此"开展肠毒素检测工作对于公共卫生安全
具有重要意义+

以往研究结果表示 )’(""* "季节对食品合格率有
一定影响"夏季温度较高"是细菌生长繁殖的旺盛
季节+ 本研究结果却与其不尽相同"合格率最低的
是第四季度"经过调查发现"与人员流动有着莫大
关系+ 根据该地区卫生监管部门提供的数据显示"
机场口岸第四季度人员流失严重"每年该季度的人
员流失率比其他季度高 "%, -&%,"新旧员工交

替"业务培训不到位等"可能是造成第四季度比其
他季度略低的原因+

综上所述"广州市白云机场口岸食品卫生水
平稳定"但仍然存在微生物污染问题"应加强日常
管理(开展宣传培训和规范食品加工过程"特别在
食品金黄色葡萄球菌污染的控制中"应采取相应
措施"比如对食品加工人员定期进行健康检查"对
患局部化脓性感染(上呼吸道感染的人员要暂时
停止其工作岗位"提高食品相关工作人员的卫生
安全意识等"避免在食品生产流通和保存过程中
污染"防止食物中毒的发生+ 并且"提高致病菌的
检测能力"开展致病菌毒素定量检测"进一步提高
实验室技术水平"提高对食源性疾病的溯源及鉴
定能力+
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