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论著
云南省食品中金黄色葡萄球菌耐药性和 A2)-基因的检测及分析

杨庆文!国译丹!汤晓召!杨祖顺!邹颜秋硕
!云南省疾病预防控制中心"云南 昆明$:"((%%$

摘$要!目的$调查 %(#(*%(#: 年云南省不同食品中分离的金黄色葡萄球菌的抗生素耐药情况!了解多重耐药

$0I3!即耐 ’ 类或 ’ 类以上抗生素%菌株和耐甲氧西林金黄色葡萄球菌$03L8%分布以及 A2)-基因的携带率!为

有效防控金黄色葡萄球菌食物中毒和临床感染提供基础数据及参考# 方法$采用 l@4Sc% -O[ZM=U全自动细菌鉴

定仪"B+@鉴定卡及 8L4/B+:) 进行药敏试验!聚合酶链式反应$+-3%法进行 A2)-基因检测# 结果$’%" 株金黄色

葡萄球菌分离株耐药率为 5%6((7 $%55;’%"%!前 ’ 位的分别是青霉素 B$996((7!%9:;’%"%"四环素 $!’6’97!

#!#;’%"%"红霉素$!(65%7!#’’;’%"%!未检出耐喹奴普汀;达福普汀"万古霉素"力奈唑烷和替加环素的耐药株&

0I3菌株检出率为 !)6:57$#"";’%"%!03L8检出率为 #’6%’7$!’;’%"%# 不同食品对青霉素 B"四环素和呋喃

妥因的耐药率差异有统计学意义$Cp(6("%&餐饮食品"肉与肉制品"速冻米面制品中均检出九重耐药菌株&03L8

在水产品中占 ’’6’’7$#;’%!肉与肉制品占 #)6957$#);5"%!焙烤食品占 #:6:)7$’;#9%!乳与乳制品占 #!6%57

$’;%#%!餐饮食品占 #%6!#7$#);#’)%!速冻米面制品占 "6)#7$%;’"%!差异均无统计学意义$Cq(6("%!婴幼儿

食品"冷冻饮品和豆制品未检出 03L8# 不同年份分离株对环丙沙星"莫西沙星和复方磺胺甲噁唑的耐药率差异有

统计学意义$Cp(6(" %!%(#%*%(#" 年均检出九重耐药株&%(#" 年 03L8占比为 %(6((7 $ #%;:( %!%(#! 年占

#:6!)7$#!;9"%!%(#’ 年占 #!6#%7$#%;9"%!%(#% 年占 :69%7$’;!!%!%(## 年占 #(6((7$%;%(%!%(#( 和 %(#: 年

未检出 03L8# !’ 株 03L8药敏试验显示耐药率最高的主要为青霉素 B$#((6((7!!’;!’%!呈多重耐药性!未检

出耐万古霉素的 03L8!A2)-基因的检出率为 ’)6%#7$#:;!’%# 结论$食品中金黄色葡萄球菌的分布"抗生素耐

药变化和发展趋势值得关注!有利于食源性疾病防治和指导临床合理选用抗生素!延缓细菌耐药株的产生#
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$$金黄色葡萄球菌# B*0$E84!))!)1&01"21&$是一种
重要的食源性致病菌"为葡萄球菌属’ 由金黄色葡
萄球菌引起的胃肠炎"起病急(症状重"摄入半小时
就可引起呕吐(发热和腹泻症状"严重者会导致脱
水(电解质紊乱甚至休克死亡"由该菌引起的食物
中毒"在美国占细菌性食物中毒的 ’’7"加拿大高
达 !"7 )#* "在我国仅次于沙门菌和副溶血性弧
菌 )%* ’ 此外"金黄色葡萄球菌也是临床中最常见的
致病菌"可导致全身性和局部性疾病"如呼吸系统
感染(泌尿系统感染(肠道感染(败血症(创伤性感
染(皮肤局部性化脓性感染"特别是耐甲氧西林金
黄色葡萄球菌#03L8$"对多种抗生素有较高的耐
药率"给疾病的治疗和医院感染的防控带来很大的
困难 )’/!* ’ 不同地区(不同医院(不同临床标本来源
中检出的金黄色葡萄球菌多重耐药 )"*菌株都具有
不同的耐药特征 ):/)* ’ 本研究对 %(#(!%(#: 年不同
食品中分离的金黄色葡萄球菌菌株的耐药情况和
03L8菌株及 A2)-基因检测情况进行了分析"为开
展云南省食品安全风险评估和临床合理选择抗生
素提供科学依据’

#$材料与方法
#6#$材料
#6#6#$菌株来源

%(#(!%(#: 年云南省不同食品中分离的金黄
色葡萄球菌 ’%" 株"其中餐饮食品 #’) 株"肉与肉制
品 5" 株"婴幼儿食品 % 株"焙烤食品 #9 株"冷冻饮
品 ## 株"乳与乳制品 %# 株"水产品 ’ 株"豆制品
’ 株"速冻米面制品 ’" 株&从不同年份看"%(#( 年
#" 株"%(## 年 %( 株"%(#% 年 !) 株"%(#’ 年 9" 株"
%(#! 年 9" 株"%(#" 年 :( 株"%(#: 年 #’ 株’ 质控菌
株金黄色葡萄球菌#84--%5%#’(84--%"5%’$购自
中国药品生物制品检定所’
#6#6%$主要仪器与试剂

l@4Sc% -O[ZM=U全自动微生物鉴定仪 #法国
生物梅里埃$"基因扩增仪#美国 8C@$’

)6"7氯化钠肉汤(CMDTR/+MTYQT琼脂(营养琼脂
培养基均购自北京陆桥技术股份有限公司"血琼脂
平板#郑州安图绿科生物工程有限公司$"B+鉴定
卡(8L4/B+:) 药敏卡均购自法国生物梅里埃"+TD[Q
L48340高保真 IA8聚合酶#大连宝生物工程有限
公司$"聚合酶链式反应 #+-3$引物由北京擎科新
业生物技术有限公司合成"以上所有培养基和试剂
均在有效期内’
#6%$方法
#6%6#$细菌鉴定和药敏试验

将采集的样品按 BC!)956#(!%(#(+食品安全
国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检
验, )9*进行处理"采用 l@4Sc% -O[ZM=U全自动微生
物分析仪及配套的 B+鉴定卡与 8L4/B+:) 药敏卡
进行细菌鉴定和药敏试验"即分离的细菌应以
(6!"7盐水稀释至标准浓度’ 卡被充满"封装"至放
入孵育箱;读数器’ 仪器监测每孔的生长情况直至
到规定时间##9 ?$’ 孵育结束后"记录每种抗生素
的最小抑菌浓度#0@-$值"结果参考美国临床和实
验室标准协会#-,L@$标准#%(#) 年$ )5* "分为敏感(

中介(耐药’ 药敏试验包括 #: 种抗生素%青霉素 B(

苯唑西林(庆大霉素(环丙沙星(左旋氧氟沙星(莫
西沙星(红霉素(克林霉素(喹奴普汀;达福普汀(力
奈唑烷(万古霉素(四环素(替加环素(呋喃妥因(利
福平和复方磺胺甲噁唑’
#6%6%$+-3

03L8的 A2)-基因 +-3引物参考文献 )#(*"
从血琼脂平板上挑取菌落于 # [P无菌水中制成菌
悬液"9 ((( T;[DE 离心 ’ [DE"去上清"加入 # [P4S
缓冲液制备成菌悬液"沸水浴 #( [DE"#% ((( T;[DE

离心 " [DE"取上清" k%( g保存备用’ +-3反应体
系# "( !P$% " h+TD[QL48340CH>>QT#0K% s ZPHX$
#( !P"RA4+0D‘UHTQ#各 %6" [[OP;,$! !P"上(下游
引物 ##( ![OP;,$各 # !P"模板 IA8# #( EK;!P$
# !P"+TD[QL48340*L IA8+OPV[QTMXQ#%6" F;!P$
(6" !P"加超纯水至 "( !P’ +-3扩增条件%5" g预变
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性 ! [DE&5! g变性 # [DE":( d"! g退火 # [DE")% g
延伸 # [DE") 个循环&5! g变性 # [DE""( g退火
# [DE")% g延伸 # [DE"%(个循环&)% g延伸 #( [DE’
#6’$统计学分析

采用 L+LL #56( 统计学软件处理数据"计量资
料用 "9t&表示&敏感率的比较采用 #% 检验"检验水
准为 $j(6(""以 Cp(6(" 为差异有统计学意义’

%$结果
%6#$不同食品中金黄色葡萄球菌的药敏试验结果

不同食品中分离的 ’%" 株金黄色葡萄球菌耐药

率为 5%6((7#%55;’%"$"前 ’ 位的分别是青霉素 B
#996((7"%9:;’%" $(四环素 #!’6’97"#!#;’%" $(
红霉素#!(65%7"#’’;’%"$"未检出对喹奴普汀;达
福普汀(万古霉素(力奈唑烷和替加环素耐药的菌
株’ 不同食品中分离的金黄色葡萄球菌对青霉
素 B(四环素和呋喃妥因的耐药率差异有统计学意
义#Cp(6("$&对苯唑西林(庆大霉素(克林霉素(环
丙沙星(左旋氧氟沙星(莫西沙星(红霉素(利福平
和复方磺胺甲噁唑的耐药率差异均无统计学意义
#Cq(6("$’ 不同样品中检出的金黄色葡萄球菌的
药敏试验耐药结果见表 #’

表 #$不同食品中分离的金黄色葡萄球菌的耐药情况#株$

4M\PQ#$@XOPMUQXO>MEUD\DOUD=TQXDXUME=QMER TQXDXUME=QTMUQO>B*0$E84!)!))1&01"21&DE RD>>QTQEU>OORX

食品来源
青霉素 B
#7$

苯唑西林
#7$

庆大霉素
#7$

环丙沙星
#7$

左旋氧氟
沙星#7$

莫西沙星
#7$

红霉素
#7$

克林霉素
#7$

餐饮食品# + j#’)$ ##9#9:6#’$ #)##%6!#$ #:###6:9$ ###96(’$ #"##(65"$ #:###6:9$ ""#!(6#"$ "(#%:6"($
肉与肉制品# + j5"$ 9)#5#6"9$ #)##)695$ )#)6’)$ #%##%6:’$ #####6"9$ #’##’6:9$ ’"#’:69!$ ’’#’!6)!$
婴幼儿食品# + j%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($
焙烤食品# + j#9$ #)#5!6!!$ ’##:6:)$ (#(6(($ (#(6(($ ##"6":$ %###6##$ )#’9695$ :#’’6’’$
冷冻饮品# + j##$ 9#)%6)’$ (#(6(($ ##56(5$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ’#%)6%)$ %##96#9$
乳与乳制品# + j%#$ %(#5"6%!$ ’##!6%5$ !##56("$ (#(6(($ (#(6(($ ’##!6%5$ ###"%6’9$ ###"%6’9$
水产品# + j’$ ’##((6(($ ##’’6’’$ ##’’6’’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$ (#(6(($
豆制品# + j’$ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %#::6:)$ %#::6:)$
速冻米面制品# + j’"$ ’’#5!6%5$ %#"6)#$ ’#96")$ !###6!’$ !###6!’$ ’#96")$ #5#"!6%5$ #)#!96")$
合计# + j’%"$ %9:#996(($ !’##’6%’$ ’’##(6#"$ %)#96’#$ ’##56"!$ ’)###6’9$ #’’#!(65%$ #%##’)6%’$

食品来源
喹奴普汀;
达福普汀
#7$

力奈唑烷
#7$

万古霉素
#7$

四环素
#7$

替加环素
#7$

呋喃妥因
#7$

利福平
#7$

复方磺胺
甲噁唑#7$

餐饮食品# + j#’)$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ !9#’"6(!$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ’(#%#65($
肉与肉制品# + j5"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ !!#!:6’%$ (#(6(($ ###6("$ ###6("$ %:#%)6’)$
婴幼儿食品# + j%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($
焙烤食品# + j#9$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #(#""6":$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ’##:6:)$
冷冻饮品# + j##$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ "#!"6!"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %##96#9$
乳与乳制品# + j%#$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #(#!)6:%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ )#’’6’’$
水产品# + j’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$
豆制品# + j’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$
速冻米面制品# + j’"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %’#:"6)#$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ )#%(6(($
合计# + j’%"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #!##!’6’9$ (#(6(($ ##(6’#$ ##(6’#$ ))#%’6:5$

$$除婴幼儿食品未检出多重耐药#即 ’ 类或以上抗
生素耐药$菌株外"其余食品均检出多重耐药菌株"多
重耐药率为 !)6:57##"";’%"$&检出九重耐药菌株"

其中餐饮食品检出率为 #6!:7#%;#’)$"肉与肉制品
检出率为 %6##7 #%;5"$"速冻米面制品检出率为
%69:7##;’"$"见表 %’

表 %$不同食品中检出的金黄色葡萄球菌的多重耐药情况#株$

4M\PQ%$0I3O>B*0$E84!)!))1&01"21&DE RD>>QTQEU>OORX
食品类别 ’3#7$ !3#7$ "3#7$ :3#7$ )3#7$ 93#7$ 53#7$

餐饮食品# + j#’)$ #’#56!5$ %%##:6(:$ #%#96):$ )#"6##$ ’#%6#5$ ’#%6#5$ %##6!:$

肉与肉制品# + j5"$ #%##%6:’$ 5#56!)$ 5#56!)$ !#!6%#$ :#:6’%$ ’#’6#:$ %#%6##$

婴幼儿食品# + j%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

焙烤食品# + j#9$ ’##:6:)$ ’##:6:)$ ##"6":$ ##"6":$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

冷冻饮品# + j##$ ’#%)6%)$ (#(6(($ ##56(5$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

乳与乳制品# + j%#$ !##56("$ %#56"%$ "#%’69#$ %#56"%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

水产品# + j’$ (#(6(($ (#(6(($ ##’’6’’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

豆制品# + j’$ ##’’6’’$ (#(6(($ ##’’6’’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($

速冻米面制品# + j’"$ :##)6#!$ )#%(6(($ ##%69:$ ’#96")$ (#(6(($ %#"6)#$ ##%69:$

注%’3d53为三重耐药到九重耐药的金黄色葡萄球菌菌株
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$$’%" 株金黄色葡萄球菌中共检出 !’ 株 03L8"
检出率为 #’6%’7"其中水产品检出率为 ’’6’’7"
肉与肉制品为 #)6957"焙烤食品为 #:6:)7"乳与
乳制品为 #!6%57"餐饮食品为 #%6!#7"速冻米面
制品为 "6)#7&不同食品的 03L8检出率差异无统
计学意义#"% j!6"!#"Cq(6("$"婴幼儿食品(冷冻
饮品和豆制品未检出 03L8"见表 ’’
%6%$不同年份来源的药敏试验结果

不同年份分离的金黄色葡萄球菌对环丙沙星(
莫西沙星和复方磺胺甲噁唑的耐药率差异有统计
学意义#Cp(6("$"对青霉素 B(苯唑西林(庆大霉
素(克林霉素(左旋氧氟沙星(红霉素(四环素(呋喃
妥因和利福平的耐药率差异均无统计学意义 #Cq
$$$

表 ’$不同食品的 03L8检出情况
4M\PQ’$03L8RQUQ=UDOE O>RD>>QTQEU>OORX

食品来源 03L8菌株数 总菌株数 03L8检出率;7

餐饮食品 #) #’) #%6!#

肉与肉制品 #) 5" #)695

婴幼儿食品 ( % (6((

焙烤食品 ’ #9 #:6:)

冷冻饮品 ( ## (6((

乳与乳制品 ’ %# #!6%5

水产品 # ’ ’’6’’

豆制品 ( ’ (6((

速冻米面制品 % ’" "6)#

合计 !’ ’%" #’6%’

(6("$’ 不同年份分离的金黄色葡萄球菌的药敏试
验结果见表 !’

表 !$不同年份食品中分离的金黄色葡萄球菌的耐药情况#株$

4M\PQ!$@XOPMUQXO>MEUD\DOUD=TQXDXUME=QMER TQXDXUME=QTMUQO>B*0$E84!)!))1&01"21&DE RD>>QTQEUUD[Q

年份
青霉素 B
#7$

苯唑西林
#7$

庆大霉素
#7$

环丙沙星
#7$

左旋氧氟
沙星#7$

莫西沙星
#7$

红霉素
#7$

克林霉素
#7$

%(#( 年# + j#"$ #’#9:6:)$ (#(6(($ ’#%(6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ )#!:6:)$ )#!:6:)$
%(## 年# + j%($ #9#5(6(($ %##(6(($ ##"6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #(#"(6(($ #(#"(6(($
%(#% 年# + j!)$ !(#9"6##$ ’#:6’9$ %#!6%:$ %#!6%:$ %#!6%:$ %#!6%:$ #’#%)6::$ #%#%"6"’$
%(#’ 年# + j9"$ )’#9"699$ #%##!6#%$ #!##:6!)$ #!##:6!)$ #%##!6#%$ 5##(6"5$ !’#"(6"5$ ’:#!%6’"$
%(#! 年# + j9"$ )5#5%65!$ #!##:6!)$ )#96%!$ :#)6(:$ 5##(6"5$ #%##!6#%$ %5#’!6#%$ %)#’#6):$
%(#" 年# + j:($ "%#9:6:)$ #%#%(6(($ "#96’’$ "#96’’$ 9##’6’’$ #!#%’6’’$ %"#!#6:)$ %’#’96’’$
%(#: 年# + j#’$ ###9!6:%$ (#(6(($ ##)6:5$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ :#!:6#"$ :#!:6#"$
合计# + j’%"$ %9:#996(($ !’##’6%’$ ’’##(6#"$ %)#96’#$ ’##56"!$ ’)###6’9$ #’’#!(65%$ #%##’)6%’$

年份
喹奴普汀;
达福普汀
#7$

力奈唑烷
#7$

万古霉素
#7$

四环素
#7$

替加环素
#7$

呋喃妥因
#7$

利福平
#7$

复方磺胺
甲噁唑#7$

%(#( 年# + j#"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ )#!:6:)$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ’#%(6(($
%(## 年# + j%($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ 5#!"6(($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##"6(($
%(#% 年# + j!)$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #5#!(6!’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ !#96"#$
%(#’ 年# + j9"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ !(#!)6(:$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %5#’!6#%$
%(#! 年# + j9"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ’’#’969%$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %##%!6)#$
%(#" 年# + j:($ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ %5#!96’’$ (#(6(($ ###6:)$ ###6:)$ #9#’(6(($
%(#: 年# + j#’$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ !#’(6))$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ ##)6:5$
合计# + j’%"$ (#(6(($ (#(6(($ (#(6(($ #!##!’6’9$ (#(6(($ ##(6’#$ ##(6’#$ ))#%’6:5$

$$%(#’(%(#! 和 %(#" 年均最高检出九重耐药菌
株"其中 %(#’ 年占比 ’6"’7 # ’;9" $" %(#! 年占
#6#97##;9"$"%(#" 年 #6:)7##;:($"不同年份耐
药菌株分布见图 #’

图 #$不同年份检出的金黄色葡萄球菌多重耐药株分布
1DKHTQ#$IDXUTD\HUDOE O>0I3XUTMDEXO>B*0$E84!)!))1&01"21&

DE RD>>QTQEUVQMTX

从不同年份看"’%" 株金黄色葡萄球菌中共检
出 !’ 株 03L8"检出率为 #’6%’7&其中 %(## 年
03L8检出率为 #(6((7#%;%($"%(#% 年为 :6’97
#’;!) $" %(#’ 年为 #!6#%7 # #%;9" $" %(#! 年为
#:6!)7##!;9"$"%(#" 年为 %(6((7##%;:($"%(#(

和 %(#: 年未检出 03L8"不同年份 03L8检出率差

异无统计学意义##% j56:(#"Cq(6("$"详见图 %’

%6’$03L8药敏试验和 A2)-基因结果
对 !’ 株 03L8进行 #: 种抗生素药敏试验"结

果耐药率最高的为青霉素 B##((6((7"!’;!’$"未
检出耐万古霉素的 03L8"见表 "’ A2)-基因检出
率 ’)6%#7##:;!’$’

’$讨论

世界卫生组织 #N*G$公布的信息 )##*显示"全
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$$$

图 %$不同年份的耐药菌株和 03L8检出情况
1DKHTQ%$IQUQ=UDOE O>DXOPMUQXO>MEUD\DOUD=TQXDXUME=Q

MER 03L8DE RD>>QTQEUVQMTX&

表 "$!’ 株 03L8药敏试验结果

4M\PQ"$!’ XUTMDEXO>O>03L8MEUD[D=TO\DMPXHX=QZUD\DPDUVUQXU

抗生素
耐药 中介 s敏感

菌株数 占比;7 菌株数 占比;7

青霉素 B !’ #((6(( ( (6((

庆大霉素 ’) 9:6(" : #’65"

环丙沙星 #! ’%6": %5 :)6!!

左旋氧氟沙星 #) ’56"’ %: :(6!)

莫西沙星 %’ "’6!5 %( !:6"#

红霉素 %" "96#! #9 !#69:

克林霉素 %# !969! %% "#6#:

喹奴普汀;达福普汀 ( (6(( !’ #((6((

力奈唑烷 ( (6(( !’ #((6((

万古霉素 ( (6(( !’ #((6((

四环素 %’ "’6!5 %( !:6"#

替加环素 ( (6(( !’ #((6((

呋喃妥因 ( (6(( !’ #((6((

利福平 # %6’’ !% 5)6:)

复方磺胺甲噁唑 %) :%6)5 #: ’)6%#

球每年发生的食源性疾病病例数达到数十亿例"即
使在发达国家也至少有三分之一的人罹患食源性
疾病"在我国"细菌性食物中毒也是食物中毒的主
要原因 )#%* ’ 据估计我国每年细菌性食源性疾病患
者将近一亿人次"金黄色葡萄球菌(沙门菌和副溶
血性弧菌是引起我国食源性疾病和食物中毒的传
统食源性致病菌 )#’* "此外"自英国 2SlGAL 等 )#!*首
次报道 03L8菌株以来"其检出率呈逐年上升态
势"是目前医院内感染最危险的病原菌之一"多重
耐药情况非常严重"造成临床诊治上的困难"导致
较高病死率’

本研究结果表明"云南省食品中金黄色葡萄球
菌食品分离株对青霉素 B的耐药率高达 996((7"

万古霉素(喹奴普汀;达福普汀(力奈唑烷和替加环
素均未检出耐药株"同冼慧霞等 )#"*报道的类似’ 本
研究也将 5 类食品来源的金黄色葡萄球菌的耐药情
况进行了对比"发现对青霉素 B(四环素和呋喃妥因
的耐药率差异有统计学意义#Cp(6("$"从多重耐
药看"多重耐药率为 !)6:57"单份阳性菌株样品最
高检出九重耐药菌株"其中餐饮食品(肉与肉制品
和速冻米面制品都占有相当的比例"同王伟等 )#:*在

食源性等样品中检出耐药谱多达 9 种类似"不同食
品的加工方式是否引起金黄色葡萄球菌对某类抗
生素的耐药性或触发多重耐药机制产生影响还需
进一步的研究’ 03L8检出率为 #’6%’7"其中除婴
幼儿食品(冷冻饮品和豆制品外"其他种类的食品
分离株均检出 03L8"但差异无统计学意义 #Cq
(6("$’ 虽然有学者报道 )#)*分离于食品和环境样品
中的金黄色葡萄球菌检出 03L8等耐药菌株的数
量明显低于临床标本"但本研究提示不同食品被
03L8污染已不容忽视"临床中 03L8检出率较高"
除同临床抗生素的滥用有关"是否存在因兽药等滥
用造成肉制品等食品污染"自食物链获得性的
03L8菌株有关"还需进一步探讨’

本研究表明"不同年份的金黄色葡萄球菌食品
分离株对环丙沙星(莫西沙星和复方磺胺甲噁唑的
耐药率差异均有统计学意义#Cp(6("$"%(#’(%(#!
和 %(#" 年均检出九重耐药株"%(##!%(#" 年均检
出 03L8"%(#( 和 %(#: 年未检出可能与收集菌数较
少和监测食品类别有关’ 值得注意是"分析表明金
黄色葡萄球菌多重耐药状况和 03L8检出率并未
因年代变化的得到有效遏制’

!’ 株 03L8对 #: 种抗生素药敏试验结果显示"
耐药率最高的为青霉素 B##((6((7$"未检出耐万古
霉素的 03L8"有效表明目前国内外认可的万古霉素
仍是临床治疗金黄色葡萄球菌感染的抗生素"但选用
万古霉素亦需慎重"不能滥用"以防止耐药性通过垂
直或水平传播污染食品"进而影响相应食源性疾病的
临床治疗’ A2)-基因是导致金黄色葡萄球菌对甲氧
西林耐药的主要原因"现已明确 A2)-基因只存在于
葡萄球菌中"有学者认为一旦发现菌株携带有 A2)-
基因"就应视为耐甲氧西林菌)#9* "本研究 A2)-基因
携带率为 ’)6%#7"虽低于崔巧珍等)#5*对太原市医院
03L8菌株携带 A2)-基因研究的结果##((7$"但考
虑到不同的样品来源"且在 03L8耐药机制中"除了
A2)-基因编码机制外"可能还存在其他耐药机制"也
不容忽视’

综上所述"不同食品来源和不同年份的金黄色
葡萄球菌的多重耐药情况和 03L8的检出情况不
容忽视"提示监测和掌握云南省食品中金黄色葡萄
球菌的分布和耐药变化状况已刻不容缓"对食源性
疾病防治和指导临床合理选用抗生素"延缓细菌耐
药菌株的产生具有重要意义’
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国家卫生健康委员会关于# t$/#/环己基乙醇等
食品添加剂新品种的公告

%(#9 年第 9 号

$$根据+食品安全法,规定!审评机构组织专家对$ t%/#/环己基乙醇等 " 种食品添加剂新品种和食品添加
剂 GD(GD$’!’D二甲基丁基%)DHD$D天门冬氨DH/苯丙氨酸 #/甲酯$又名纽甜%等 ) 种扩大使用范围"用量的品
种安全性评估材料审查并通过#

特此公告#
附件’#6食品用香料新品种$ t%/#/环己基乙醇

%6壳聚糖酶等 % 种食品工业用酶制剂新品种
’6食品营养强化剂新品种柠檬酸亚铁钠
!6食品添加剂新品种 H/苹果酸钠
"6食品添加剂 GD(GD$’!’D二甲基丁基%)DHD$D天门冬氨DH/苯丙氨酸 #/甲酯$又名纽甜%等 ) 种扩
大使用范围和用量的品种

国家卫生健康委员会
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