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  2003年4月中旬,对莱芜市 47家制作油炸食品

的饭店、摊点进行了煎炸油使用情况调查。其中大

中型饭店20 家, 摊点 27家。调查内容为原料油的

来源、是否用剩油、煎炸油使用时间、理化指标。

饭店进货渠道一般比较正规, 但大多未索证。

摊点所用煎炸油基本为未经精练的植物油, 有的为

个人出售的礼品油(大多数过期) , 有的甚至使用/地

沟油0。饭店使用的煎炸油一般连续使用 2~ 3 d后

用来烹制其它食品。摊点的煎炸油连续使用, 直至

所用的油发黑且量很少时,添加新油。

20份在饭店采集的样品合格 16份, 不合格 4

份, 合格率 80%。在摊点采集的 27份样品, 合格 2

份, 不合格25份,合格率 8%。合计不合格 29份,其

中 14份为酸价超标, 最高值为 10, 是国标规定的

215倍。15份为羰基价超标,最高值 10311 molPL, 是

国标的 211倍。摊点煎炸油的食用安全性问题应引

起注意。
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