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　　表 4　保鲜 10 d后

对虾二氧化硫 (SO2 )残留量 mgΠ100g

保鲜剂 处理方式 浓度 ( %) 9 d

焦亚硫酸钠

对照组

浸泡 2 min

喷洒

撒粉

-

115 55195±1127

310 148174±2174

015 192102±16198

110 277115±20139

016 789142±220116

112 1101131±241162

- 3128±0118

注 :标准要求≤100 (mgΠ100 g) ,DB33Π451—2003《海捕虾质量要求》。
- 为未处理。

的使用浓度可以低些 ,既节省成本 ,对虾二氧化硫残

留也不会超标。

21513　保鲜剂的选择　关于对虾保鲜剂的选择 ,许

多学者[3 - 7 ]进行了不少研究 ,但尚未找到一种既保

鲜效果好 ,又价格便宜 ,且使用过后其残留对人体无

害的保鲜剂。

目前 ,海捕虾中所用的保鲜剂大多为焦亚硫酸

钠 ,主要原因为其价格比较便宜 ,每千克海捕虾保鲜

剂的成本只需几分钱 ,且保鲜效果也不错。但因其

对人体健康很不利 ,所以要尽量避免使用焦亚硫

酸钠。

表 5　保鲜虾冲洗 3次前后二氧化硫 (SO2 )残留量 mgΠ100 g

组别 处理方法 样品名称 未洗 冲洗后

1 115 %浓度 ,浸泡 2 min 中华管鞭虾 51110±1. 24 13177±0. 36

2 115 %浓度 ,浸泡 2 min 中华管鞭虾 41121±2. 31 26196±0. 93

3 1 %浓度 ,喷洒 中华管鞭虾 364123±18. 53 322194±10. 91

4 0. 5 %浓度 ,喷洒 中华管鞭虾 159121±6. 76 57109±4. 83

5 112 %浓度 ,撒粉 中华管鞭虾 862184±148. 45 573104±96. 35

6 1. 2 %浓度 ,撒粉 中华管鞭虾 741122±129. 84 356154±38. 83

7 016 %浓度 ,撒粉 鹰爪虾 420101±98. 92 171122±16. 42

8 0. 6 %浓度 ,撒粉 中华管鞭虾 526151±120. 81 104108±13. 89

平均 395179±65. 86 203121±22. 82

　　FMP - 虾蟹用天然护色保鲜剂、食为鲜 - 虾鲜

宝、植酸这 3种保鲜剂都不含二氧化硫 ,且保鲜效果

也不错 ,不足之处是价格比较贵 ,每千克海捕虾保鲜

剂的成本需 013～015 元。如果不禁止含二氧化硫

的焦亚硫酸钠的使用 ,要选择推广价格较高的保鲜

剂还有一定的难度。
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世卫组织欢迎世界银行健康、营养和人口新战略

世界卫生组织欢迎世界银行发起的健康、营养和人口新战略。战略得到世界银行执行董事会的正式批

准 ,代表在支持贫穷国家加强其卫生系统、改进人民可获得的卫生服务和减少贫穷方面向前迈出的一大步。

“这一新的战略是与卫生保健欠佳和贫穷进行斗争的重要工具 ,”世卫组织主管卫生系统和服务助理的

总干事 ANDERS NORDSTR; M博士说 :“我们现在期待与我们在世界银行和各国的同仁一起开展工作 ,实施

这一战略。”
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