
PIF 是最有效的风险控制措施 ;除非立即食用 ,否则

使用40 ℃和50 ℃水还原乳液风险最高 ;使用较大

容器配制和冷却喂养乳液 ,会因为喂养乳液冷却减

缓而带来更多危险 ,因此应尽可能在小容器中冷却。

实施微生物标准 (包括实行的微生物限量、采用的检

测方法、抽样方案、微生物限量超标时采取的措施)

是降低阪崎肠杆菌感染风险的一种控制措施。评估

结果显示 ,所生产的 PIF 中病原体平均对数浓度越

低 ,则因批次不合格引起的产品损失越小。
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消息 (五) 塑料材质编号

每个塑料瓶 ,在底部都有一个数字 ,它是一个带箭头的三角型。假若小于″5″,即″4″或以下 ,甚至没有数

字 ,请勿再利用或加热使用 ,数字愈大愈安全。

聚乙烯对苯二甲酸酯 (PET) , 高密度聚乙烯 ( PE) , 聚氯乙烯 ( PVC) , 低密度聚乙烯 ( PE) ,

聚丙烯 (PP) , 聚苯乙烯 (PS) , 其他类 (OTHERS) 。
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