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食品安全聚焦!国际标准动态

第 8* 届国际食品法典委员会会议进展

!田静)国家食品安全风险评估中心#

))第 8* 届国际食品法典委员会"!=!#大会于 +*’: 年 : 月 ’: 日至 : 月 ++ 日在瑞士日内瓦召开$ 中国派
出了由国家卫生计生委%农业部%食药总局%国家质检总局%香港食环署和澳门民署的 ++ 名代表组成的中国
代表团参加了会议$ 农业部农产品质量安全监管局的金发忠副局长任代表团团长$

一#会议概况
来自 ’&+ 个成员国%’ 个成员组织"欧盟#和 8? 个国际政府和非政府组织的代表出席了会议$ 会议由

!=!主席 =KIJZ3CEINLM1N_LNP"瑞士#主持$ 联合国粮农组织"F=3#助理总干事王韧博士和世界卫生组织
"R53#助理总干事 3JNM!EN0PLZb博士分别致欢迎辞!高度认可食品法典的重要意义$

本次会议共涉及 +* 项议题!包括在第 6 步和第 &>6 提交的标准草案及相关文本的审议!在第 & 步提交
的拟议标准草案及相关文本的审议!现行法典标准和相关文本的废除!食典标准及相关文本的修正案!新标

准及相关文本的制定以及终止工作的建议!法典工作管理情况的定期审查!法典财政预算!F=3>R53对法
典的科学支持!F=3和 R53提出的政策%能力建设%信托基金等相关事项!!=!及其他国际组织之间的关
系!主席%副主席和执委会的选举及协调员的任命等$

二#会议主要议题
"一#审议处于第 6 步和第 &>6 步的法典标准及相关文本草案
经大会讨论!会议在第 6 步和第 &>6 步通过了 8’ 项国际食品法典标准"见附件 ’#$ 通过的 8’ 项国际

食品法典标准中!包括中国担任主持国的国际食品添加剂法典委员会和国际农药残留法典委员会所提交的

上百项食品添加剂和农药残留限量标准$ 主要关注议题如下’
’#维生素 ,的营养素参考值
目前国际食品法典设定为 ( GM!根据中国居民膳食营养素参考摄入量%最新营养监测数据以及我国(预

包装食品营养标签通则)"T.+6*&**+*’’#的相关要求!中国建议的维生素 ,的营养素参考值"S2e#为 ’8
GM$ 中国曾在营养与特殊膳食法典委员会提出过此意见并记录了保留意见!在此次大会上!中国重申了此
意见$ 马来西亚和印度尼西亚也不赞成通过维生素 ,的 S2e及膳食当量转换系数$ 委员会经讨论认为根
据现有科学数据!支持通过维生素 ,的 S2e"( GM#及转换系数"’ GM"$生育酚#!建议获得新的科学建议再

进行审议和修订$
+#部分加工水果蔬菜中铅的最大限量值
根据食品添加剂联合专家委员会"W,!F=#的评价结果!!=!下调了食品中铅的限量值$ 本次会议采纳

了部分加工水果蔬菜中铅的最大限量值!包括豆类"*@’ GM>aM#!果酱%果冻%柑橘酱"*@8 GM>aM#!腌制番茄

制品"*@*& GM>aM#!罐装栗子和罐装栗子酱"*@*& GM>aM#$
7#紫菜区域标准
会议采纳了亚洲区域法典委员会提交的紫菜区域标准$ 此项标准由韩国牵头制定!涵盖的产品均为干

制品!可经干燥处理后进一步烘烤和>或调味!包括了餐饮业及进行再包装和深加工的产品$
8#监测国家食品管理体系执行情况的原则和准则
会议采纳了由食品进出口检验和认证体系委员会提交的(国家食品管理体系执行情况的监测原则和准

则)$ 该文件描述了监测国家食品管理体系执行情况的一系列工作框架!包括计划%监测%系统审查等步骤!

目的是支持各国对已建立的食品管理体系进行自我评估$ 此文件还包括了一些监测结果指标的举例!为各
国制定合理的监测计划提供了参考$

"二#审议处于第 & 步的法典标准及相关文本拟议草案
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会议审议并通过了处于第 & 步的 6 项拟议标准草案!包括加工番茄浓缩汁和罐装芸苔属蔬菜中铅的最
大限量值%龙胆紫的风险管理建议"2%2#%(食品和饲料分类)修订%(特定植物油标准)修订%藜麦标准拟议
草案%发酵熟制木薯制品区域标准拟议草案%买麻藤"TLNPVG0[[B#叶区域标准拟议草案等$

"三#批准新工作
会议批准了由 ( 个法典委员会和 ’ 个特设工作组提交的 7+ 项标准"见附件 +#$ 其中重点关注的是抗

生素耐药性特设工作组提交的 + 项标准!包括(最大限度减少和控制抗生素耐药性的操作规范) "!=!>2!1
?’*+**&#的修订和(抗生素耐药性综合监测指导)$

为了确保新工作切实有效!会议决定成立电子工作组推动政府间抗生素耐药性工作$ (最大限度减少
和控制抗生素耐药性的操作规范)电子工作组由美国牵头!中国%肯尼亚和英国共同主持$ (抗生素耐药性
综合监测指导)电子工作组由荷兰牵头!智利%中国和新西兰共同主持$ 两个工作组将使用法典委员会电子
工作组的工作平台开展工作$ 并确定应于 +*’: 年 ( 月 ’& 日之前形成工作组报告提交法典秘书处!由法典
秘书处向各成员国征求意见!意见截止日期为 +*’: 年 ’’ 月上旬$

"四#F=3>R53营养联席专家会议
此次会议认可了营养特殊膳食法典委员会对(程序手册)中(应用于营养特殊膳食法典委员会工作的营

养风险原则和准则)中关于提供科学建议机构的修改!将 F=3>R53营养联席专家会议"W,%SU#正式纳入
其中$

"五#由执委会提出的事项
第 :7 届执委会提出了成立标准推进委员会的建议$ 标准推进委员会的任务是推进以通信方式开展工

作的委员会制定的相关标准的进展$ 委员会将由法典秘书处管理!并由法典预算提供资金!与法典大会一
起召开!会期不超过 + 天!在每届会议开始前选出会议主席!可考虑由以通信方式开展工作的主持国承担此
任务$

会议经讨论决定!请秘书处编写一份更为详细的提案!阐明委员会的职责范围%工作方式%涉及经费并
向成员国征求意见!由第 :& 届执委会和第 8’ 届法典大会审议!并交由 +*’( 年一般原则会议讨论$

"六#信托基金
法典信托基金已由第一期过渡到了第二期$ 世界卫生组织代表表示关于信托基金的第 + 轮申请已于 :

月 ’: 日正式开放!预计申请数量会超过第 ’ 轮!第 + 轮目标是在可用预算内向更多国家提供支持并涵盖法
典开展工作的所有领域$ 粮农组织代表介绍了首批获赠国家开展的活动及项目工作!强调国家层面发挥能
动力!提升项目成果和影响$ 两组织代表对捐赠国家表示感谢和赞赏!并强调了可持续供资对保障项目顺
利实施的重要性$

"七#选举主席和副主席!协调员和执委
会议选举以下人选自本届会议结束时起至下届会议"第 8’ 届#结束时止担任相应职务’

主席’TVIJEN_GN=LPZLIZ‘H!Z0P_H先生"巴西#

副主席’1V_KI]HPLZ5H_I]H‘I先生"印度尼西亚#
%H_IHG,I‘ 女士"黎巴嫩#
-PNbNRNH_LN先生"英国#

会议选举马来西亚继续担任亚洲区域执委!任期从本届会议结束时起至第 8+ 届会议"+*’( 年#结束
时止$

会议选举印度继续担任亚洲区域协调员!任期从本届会议结束时起至第 8+ 届会议 " +*’( 年 #结
束时止$
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))附件 ’’
会议采纳的法典标准和相关文本列表

序号 法典标准和相关文本 参考文件
’ 罐装菠萝的附件-待纳入(某些罐装水果标准)"!39,#-"=S7’(*+*’&#. 2,1’:>1Fe附录 ;;

+ 某些速冻蔬菜的附件-待纳入(速冻蔬菜标准)"!39,#-"=S7+**+*’&#. 2,1’:>1Fe附录 ;e

7 (某些罐装水果标准)"!39,#-"=S7’(*+*’&#范围的修正 2,1’:>1Fe附录 ;;;

8 加工水果和蔬菜法典标准!即’(罐装板栗和罐装板栗泥标准) "!39,#-"=S
’8&*’(6&#%(腌制水果和蔬菜法典标准) "!39,#-"=S+?**+**:#%(果酱%
果冻和带皮果酱标准 ) "!39,# -"=S+(?*+**( #% (罐装苹果沙司标准 )
"!39,#-"=S’:*’(6’#%(罐装水果沙拉标准) "!39,#-"=S:6*’(6’#%
(罐装热带水果沙拉标准 ) "!39,# -"=S ((*’(6’ #% (腌制黄瓜标准 )
"!39,#-"=S’’&*’(6’#%(\IGCEI泡菜标准) "!39,#-"=S++7*+**’#以
及(罐装核果标准)"!39,#-"=S+8+*+**7#中食品添加剂条款的修正

2,1’:>1Fe附录 e

& 紫菜制品区域标准 2,1’:>=-;=附录 ;e

? 亚洲街头售卖食品区域卫生操作规范 2,1’:>=-;=附录 e

: 对亚洲协调委员会区域标准!即 (天培 ""NG[N#标准) "!39,#-"=S7’72*
+*’7#%(辣椒酱区域标准) "!39,#-"=S7*?2*+*’’#和 (非发酵豆制品标
准)"!39,#-"=S7++2*+*’&#等区域标准的修正

2,1’:>=-;=附录 ;;;

6 最大残留限量’拉沙洛西钠"鸡%火鸡%鹌鹑和野鸡肾%肝%肌肉%皮 w脂肪# "第
:6 届 W,!F=#&伊维菌素"牛脂肪%肾%肌肉#"第 6’ 届 W,!F=#&氟苯脲"三文鱼
片%肌肉#"第 6’ 届 W,!F=#

2,1’:>2e9F附录 ;e

( (新鲜水果和蔬菜卫生操作规范)"!=!>2!1&7*+**7#修订 2,1’:>F5附录 ;;;

’* 雪莲果区域标准 2,1’:>/=!附录 ;;;

’’ 营养与特殊膳食用食品法典委员会多项标准的编辑修改!包括(罐装婴儿食品
标准)"!39,#-"=S:7*’(6’#%(婴幼儿谷基加工食品标准) "!39,#-"=S
:8*’(6’#%(较大婴幼儿配方食品标准)"!39,#-"=S’&?*’(6:#以及(较大
婴幼儿配方辅助食品准则)"!=!>T/6*’((’#

2,1’:>SF-9U附录 ;;

’+ (营养标签准则)"!=!>T/+*’(6&#中使用的维生素 9和 ,营养参考值修订
和维生素 ,当量转换系数

2,1’:>SF-9U附录 ;;;

’7 未精炼乳木果油区域标准 2,1’:>=F2;!=附录 ;;;

’8 孜然标准 2,1’:>-!5附录 ;;

’& 百里香标准 2,1’:>-!5附录 ;;;

’? 黑胡椒%白胡椒及绿胡椒标准 2,1’:>-!5附录 ;e

’: 鱼油标准 2,1’:>F3附录 ;;;

’6 (橄榄油和橄榄果渣油标准) "!39,#-"=S77*’(6’#修订’菜子甾醇限量
修订

2,1’:>F3附录 ;e

’( (已命名植物油标准) "!39,#-"=S+’**’(((#的修订’花生油质量参数的
修订

2,1’:>F3附录 e;

+* 以下标准香料部分的修正’(单项标准未涵盖的食用油脂标准) "!39,#-"=S
’(*’(6’#"第 7@7 节#%(已命名植物油标准)"!39,#-"=S+’**’(((#"第 8@’
节#以及(脂肪涂抹物和混合涂抹物)"!39,#-"=S+&?*+**:#"第 8@? 节#

2,1’:>F3附录 ;;.部分

+’ (冠名植物油标准)"!39,#-"=S+’**’(((#附录第 + 节的修正’未加工米糠
油的脂肪酸范围

2,1’:>F3附录 ;#

++ (食品添加剂特性和纯度规格 )’食品添加剂法典质量规格标准清单 "!=!>
%;-!?#的修正

2,1’:>F=附录 ;;;=部分

+7 (食品添加剂通用标准)中食品添加剂规定"!39,#-"=S’(+*’((&# 2,1’:>F=附录 e;=部分

+8 食品添加剂法典质量规格标准清单"!=!>%;-!?#前言部分的修正 2,1’:>F=附录 ;;;.部分

+& (食品添加剂通用标准)为与以下标准!即冷冻鱼标准%(某些罐装柑橘水果标
准)"!39,#-"=S+&8*+**:#%(罐装番茄标准) "!39,#-"=S’7*’(6’#%
(番茄浓缩加工制品标准 ) "!39,#-"=S&:*’(6’ #和 (餐桌橄榄油标准 )
"!39,#-"=S??*’(6’#等协调而修订食品添加剂规定!以及(罐装虾或对虾
标准)"!39,#-"=S7:*’(6’#的 ,9"=条款

2,1’:>F=附录 e;.部分
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续表

序号 法典标准和相关文本 参考文件

+? (罐装番茄) "!39,#-"=S’7*’(6’#%(番茄浓缩加工制品) "!39,#-"=S
&:*’(6’#%(速冻带鳍鱼!未去除内脏和已去除内脏 ) "!39,# -"=S7?*
’(6’#%(速冻虾或对虾)"!39,#-"=S(+*’(6’#%(速冻龙虾)"!39,#-"=S
(&*’(6’#%(速冻鱼块 ) "!39,# -"=S’?&*’(6( #% (速冻鱼片 ) "!39,#
-"=S’(**’((&#%(速冻包屑或面糊包裹鱼条%鱼块和鱼片 ) "!39,#-"=S
’??*’(6(#以及(新鲜和速冻未加工扇贝产品) "!39,#-"=S7’&*+*’8#等
标准食品添加剂部分的修订

2,1’:>F=附录 e

+: 食用油脂"鱼油#中铅和砷的最大限量值的修订"!39,#-"=S’(7*’((&# 2,1’:>!F附录 ;;

+6 部分加工水果和蔬菜"豆类%果酱%果冻%柑桔酱%罐装番茄%罐装栗子和罐装栗
子泥#中铅最大限量值的修订"!39,#-"=S’(7*’((&#

2,1’:>!F附录 ;;

+( 预防和减少大米砷污染操作规范 2,1’:>!F附录 ;;;

7* (预防并减少谷物真菌毒素污染操作规范)附件-"!=!>2!1&’*+**7#麦角和
麦角碱附件.

2,1’:>!F附录 e

7’ 预防并减少香料中真菌霉素污染操作规范 2,1’:>!F附录 e;

7+ 农药>商品不同组合最大残留限量 2,1’:>12附录 ;;和 ;;;

77 修订食品和动物饲料分类’蔬菜商品类别 2,1’:>12附录 e;;;=部分

78 蔬菜商品类别代表性商品实例表 +"供纳入(关于选择有代表性商品推断商品
类别农药最大残留限量的原则和指南)#"!=!>T/68*+*’+#

2,1’:>12附录 e;;;.部分

7& 修订(食品和动物饲料分类’禾本科植物) 2,1’:>12附录 #;=部分

7? 禾本科植物代表性商品实例表 7"供纳入(关于选择有代表性商品推断商品类
别农药最大残留限量的原则和指南)#"!=!>T/68*+*’+#

2,1’:>12附录 #;.部分

7: 确定食物和饲料农药残留的分析方法执行标准准则 2,1’:>12附录 #;;;

76 国家食品管理体系执行情况的监测原则和准则 2,1’:>F;!- 附录 ;;

7( 法典标准规定分析方法 2,1’:>%=- 附录 ;;"第 ’ 部分#

8* 咸酸奶区域标准 2,1’:>S,附录 ;;;

8’ 乳渗透粉标准 !#>!=!’:>8*>7 =LLNY+

))附件 +’
会议批准的新工作列表

序号 法典标准和相关文本 参考文件

’ 制定与冷水混合作为饮料的 \HbH区域标准 2,1’:>S=-R1!#>!=!’:>8*>6 附

件 ’
+ 由 W,!F=评价或再评价的兽药优先名单 2,1’:>2e9F附录 e;=部分

7 干姜标准 2,1’:>-!5附录 e

8 干辣椒和辣椒粉 2,1’:>-!5附录 e;

& 干大蒜标准 2,1’:>-!5附录 e;;

? 罗勒标准 2,1’:>-!5附录 e;;;

: 干番红花标准 2,1’:>-!5附录 ;#

6 肉豆蔻标准 2,1’:>-!5附录 #

( 丁香标准 2,1’:>-!5附录 #;

’* 修订(特定植物油标准)"!39,#-"=S+’**’(((#’葵花籽油基本成分 2,1’:>F3附录 e;;

’’ 修订(特定植物油标准)"!39,#-"=S+’**’(((#’将初榨棕榈油中的酸

值替换为游离脂肪酸并将游离脂肪酸纳入粗制棕榈仁油

2,1’:>F3附录 e;;;

’+ 修订(橄榄油和橄榄渣油标准)"!39,#-"=S77*’(6’# 2,1’:>F3附录 #

’7 (已命名植物油标准) "!39,#-"=S+’**’(((#的修订!包括胡桃油%杏

仁油%榛子油%开心果油%亚麻籽油%鳄梨油

!#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 #

’8 腰果仁标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 ;

’& (辣椒酱区域标准)"!39,#-"=S7*?2*+*’’#转化为全球标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 ;;



!?+()) !

续表

序号 法典标准和相关文本 参考文件

’? (腌渍芒果标准)"!39,#-"=S’?**’(6:#的修订 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 ;;;

’: 红薯干标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 e

’6 ( )̂#<1_/"C 区域标准)"!39,#-"=S+(82*+**(#转化为全球标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 e;

’( 果脯标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 e;;;

+* 罐装热带水果沙拉标准及制定罐装混合水果标准 !#>!=!>’:>8*>6 =‘‘B’ 附件 ;#

+’ 肉豆蔻仁%辣椒%辣椒粉%姜%胡椒粉%姜黄中黄曲霉毒素和赭曲霉毒素 =
最大限量

2,1’:>!F附录 e;;

++ 鱼类中甲基汞最高含量 2,1’:>!F附录 e;;;

+7 (预防并减少食物和饲料中二恶英和二恶英类多氯联苯污染操作规范)
"!=!>2!1?+*+**?#的修订

2,1’:>!F附录 ;#

+8 减少精炼油和精炼油制作产品特别是婴儿配方中 7$一氯丙烷$’!+$二醇酯
和缩水甘油酯操作规范

2,1’:>!F附录 #

+& 食品中非有意出现的低水平化学物风险分析准则"最佳方法# 2,1’:>!F附录 #;

+? !!12时间表及农药残留的优先名单 2,1’:>12附录 #;e=部分

+: 系统等效使用指南 2,1’:>F;!- 附录 ;;;

+6 无纸化数字证书指南 -(通用官方证书的设计%制作%发放及使用准则 )
"!=!>T/+?>’((:#的修订.

2,1’:>F;!- 附录 ;e

+( 食品安全和食品贸易公平交易第三方保证计划管理方法指南 2,1’:>F;!- 附录 e

7* (已推荐分析采样方法)"!39,#-"=S+78*’(((#的修订 2,1’:>%=- 附录 e;

7’ (最大限度减少和控制抗生素耐药性操作规范) "!=!>2!1?’*+**&#的
修订

!#>!=!’:>8*>’+ =‘‘B+ 附录 ’

7+ 抗生素耐药性综合监测指导 !#>!=!’:>8*>’+ =‘‘B+ 附录 +

.!".
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