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　　为了掌握市售冷冻饮品卫生质量情况 ,1999年

8月～1999年 10月我们对北京市门头沟区市售的

共计 55 种冷冻饮品进行了采样检验 ,并按照 GB

275911—1996《冷冻饮品卫生标准》进行了评价。调

查后发现 ,现行国家标准 GB 275911—1996《冷冻饮

品卫生标准》已不能完全适应市场产品的现状 ,应进

行必要的修订。

1　试样与方法

111　试样　试样采自门头沟区市售的三大类冷冻

饮品 (含乳蛋类 ,含豆类 ,含淀粉或果类)共计 25 个

生产企业的 55个品种。65件试样。

112　方法及评价

11211　试样采集　按 GB 478911—94《食品卫生微

生物学检验总则》的规定采样、送检。并按试样的包

装标识登记所有试样的品名、厂名、厂址 ,配方或者

主要成分 ,生产日期等以备分析。

11212　按照 GB 478912131415110111—1994《食品

微生物学检验》规定的方法对试样分别进行菌落总

数、大肠菌群、沙门氏菌、志贺氏菌、葡萄球菌、溶血

性链球菌的测定与检验。

11213　结果评价　按照 GB 275911—1996《冷冻饮

品卫生标准》对检验结果进行评价。凡菌落总数、大

肠菌群值 ,致病菌有一项超标者 ,即判为不合格。

11214　包装标识　按照《中华人民共和国食品卫生

法》第二十一条的规定 ,评价冷冻饮品的包装标识 ,

凡缺项 ,标示不清或标示“生产日期见外包装”等类

似字样者 ,均判为不合格。

2　结果

211　微生物学检验结果见表 1、表 2　表 1 结果表

明 ,65件冷冻饮品总合格率为 84162 % ,其中含豆类

的冷冻饮品的合格率最高为 100 % ;含淀粉或果类

的冷冻饮品的合格率最低 ,为 55156 % ;而含、乳蛋

的冷冻饮品居于二者之间 ,为 88100 %。

表 1　65件冷冻饮品分类及检验结果

分　　类　　 件数
占试样总数的

百分比 %
合格件数 合格率 %

超标因素及件数

菌落总数 大肠菌群 双项超标
致病菌

含乳、蛋的冷冻饮品 50 76192 44 88100 4 2 未检出

含豆类的冷冻饮品 6 9123 6 100100 未检出

含淀粉或果类的冷冻饮品 9 13185 5 55156 3 1 未检出

合计 65 100100 55 84162 3 4 3

表 2　不同冷冻饮品的菌落总数与大肠菌群

分　　类　　 件数 合格件数 合格率 % 菌落总数均值 标准差
大肠菌群值范围

< 30 31～100 101～250 251～450 451～750 ≥24000

仅含乳、蛋的冷冻饮品 32 31 96188 5700 7400 18 5 7 1 1 0

既含乳蛋又含巧克力

咖啡可可的冷冻饮品
18 13 72122 16000 9800 6 1 6 0 2 3

　　合　　计 50 44 88100 24 6 13 1 3 3

　　表 2结果表明 ,仅含乳、蛋的冷冻饮品的合格率

高于既含乳、蛋又含巧克力、咖啡、可可的冷冻饮品。

仅含乳、蛋的的冷冻饮品菌落总数均值低于既含乳、

蛋又含巧克力、咖啡、可可的冷冻饮品。

大肠菌群值分布在 30以内的 ,是含乳、蛋的 18

件 ,占 56125 % ,而既含乳、蛋又含巧克力、咖啡、可

可的为 6 件 ,占 33133 % ;分布在 31～100 范围内

的 ,前者为 5 件 ,15106 % ;后者为 1 件 ,占 5156 % ;

分布在 101～ 250 范围内的 ,前者为 7 件 ,占

21188 % ,后者为 6件 ,占 33133 % ;分布在 251～450

范围内的 ,前者为 1 件、占 3113 %后者为 0 ;分布在

450以上者 ,前者为 1件 ,后者为 5件。
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212　冷冻饮品包装标识的情况见表 3 　表 3 结果

表明 , 65 件冷冻饮品的包装标识合格率仅为

29123 %。不合格的原因均为包装标识上未标示生

产日期或仅标示“生产日期见外包装箱”等类似字

样。65件冷冻饮品均标示了主要成分 ,无配方。

表 3　冷冻饮品的包装标识情况

标示项目 品名 产地 厂名
生产

日期
规格
配方或

主要成分

保质

期限

标示合格件数 65 65 65 19 65 65 65

标示合格率 ( %) 100 100 100 29123 100 100 100

3　讨论

311　1996年修订的国家标准《冷冻饮品卫生标准》

( GB 275911—1996)仍将含乳、蛋的冷冻饮品依其

乳蛋的含量分为两类 ,一类是含乳蛋 10 %以上 ,一

类是含乳蛋 10 %以下。从目前的情况看 ,执行这条

标准的困难比较大。因为目前市售的冷冻饮品包装

标识上只标示主要成分 ,未标配方。而《中华人民共

和国食品卫生法》第二十一条规定 :“定型包装食品

和食品添加剂 ,必须在包装标识或者产品说明书上

根据不同产品分别按照规定标出品名、产地、厂名、

生产日期、批号或者代号、规格、配方或者主要成分 ,

保质期限 ,食用或者使用方法等。⋯⋯。”根据这条

规定 ,厂家在包装标识上只标主要成分不属违法。

但在食品卫生监测的检验工作中却无法分辨乳、蛋

的含量 ,不易操作。因此 ,本文中含乳、蛋的冷冻饮

品的评价均引用含乳、蛋 10 %以上的标准。建议再

次修订时只设含乳蛋类 ,不再分 10 %以上或以下。

312　本文中 65 件冷冻饮品总合格率为 84162 %。

50件含乳、蛋的冷冻饮品合格率为 88100 % ,6件不

合格的试样中 ,菌落总数超标与大肠菌群值超标的

件数分别为 2件和 6件。不合格的主要因素是大肠

菌群的超标。6件含豆类的冷冻饮品均合格。9 件

含淀粉或果类的冷冻饮品的合格率为 55156 % ,4件

不合格的试样中 ,菌落总数超标与大肠菌群值超标

的件数分别为 4件和 1件。不合格的主要因素是菌

落总数超标。因此 ,今后对冷冻饮品的食品卫生监

督和监测重点应放在含淀粉或果类的冷冻饮品上。

313　在 50件含乳、蛋的冷冻饮品中有 18件还含有

巧克力、咖啡、可可 ,占 36100 %。仅含乳、蛋的合格

率比既含乳、蛋又含巧克力、咖啡、可可的高 ,前者的

菌落总数均值远远低于后者 ,大肠菌群值的分布范

围构成也反映出前者低于后者。从以上三项分析和

比较可以看出 ,这两种冷冻饮品差别较大。

肉眼看这两种冷冻饮品的外观差别较大 ,口感

上也不相同。实际上含巧克力、咖啡、可可的冷冻饮

品是单另一类 ,不应和含乳、蛋的混为一谈。建议再

修订 GB 275911—1996时 ,能否将含巧克力、咖啡、

可可的冷冻饮品微生物指标单另列出 ,一来便于操

作 ,便于食品卫生监督和监测 ,二来也能对冷冻饮品

加工业起到促进作用。

314　冷冻饮品包装标识的问题集中在独立包装上

是否应标示生产日期。《食品卫生法》第二十一条的

规定是严格限定定型包装食品和食品添加剂的包装

标识的。按照 GB 275911—1996 对冷冻饮品的定

义术语是“冷冻固态饮品”,当然属于定型包装食品 ,

因此冷冻饮品的独立最小包装单位的包装标识无疑

应遵守这条规定。目前市售的冷冻饮品大多标示

“生产日期见外包装箱”等类似字样 ,应视为违法。

因为外包装箱不是定型包装食品的包装标识 ,所以

外包装箱上的生产日期也不能作为里面定型包装食

品的生产日期。另外根据这类食品的特点 ,消费者

很少一次整箱地购买、储存这类食品 ,当小批量购买

或单支购买时 ,无法了解生产日期。

目前包装机械的发展 ,在冷冻饮品的包装标识

上标示出生产日期已不是难事 ,且已有厂家成功地

标出生产日期。因此建议卫生行政部门严格执行

《食品卫生法》第二十一条的规定 ,凡在冷冻饮品的

包装标识上不标生产日期者均视为违法。
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市售甲醛浸泡食品的现状和管理对策
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　　今年年初 ,我站在对节日市场供应的食品进行 卫生监督检查时 ,发现部分农贸市场销售被甲醛浸
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