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模型，本研究选取了更多的方程进行分析，从中选取

出最佳的方程，建立了最适生长预测模型，能够更好

地达到预测目的。经过大量实验，本研究基本上能

够体现该菌生长的大体趋势，而且可以预测其在不

同温度下的生长情况，对乳制品生产具有重要的实

际指导意义。
预测微生 物 学 模 型 是 定 量 风 险 评 估 的 重 要 工

具，可以通过预测模型来预测微生物的复杂生长过

程。目前国内外关于金黄色葡萄球菌的预测模型一

般只采用 Gompertz 方程和 Logistic 方程作为初级模

型，再 相 应 地 采 用 二 级 模 型 ( 响 应 面 方 程 和

Arrhenius 方程、平 方 根 方 程) 来 描 述 环 境 参 数 对 初

级模型参数 的 影 响
［6，9 － 11］，况 且 对 生 乳 中 金 黄 色 葡

萄球菌研究比较少见。本项研究从生产实际出发，

针对生乳中存在的金黄色葡萄球菌混合菌株进行研

究，将大量实验数据与多个方程相拟合，确定最适模

型，在国内乃至国际上都处于领先地位。该模型可

以在不进行检测的情况下，预测生乳中金黄色葡萄

球菌的生长繁殖情况，进而控制和判断生乳的安全

性和危害程度，保证生乳贮运过程的安全性。本模

型对于黑龙江省，特别是哈尔滨市的生乳具有很强

的针对性。据此建立的预测模型能够成为有效控制

生乳中金黄色葡萄球菌生长繁殖的科学依据，可以

为金黄色葡萄球菌在生乳中的风险评估提供理论依

据，有利于保证生乳的质量，实现从源头上杜绝由金

黄色葡萄球菌肠毒素引起的乳制品中毒事件。
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法规文件

关于废止《食品生产经营单位废弃食用油脂管理的规定》的通知

卫监督发〔2010〕77 号

各省、自治区、直辖市及新疆生产建设兵团卫生厅( 局) ，环保厅( 局) ，住房城乡建设厅( 委、局) ，工商局:

根据《国务院办公厅关于认真贯彻实施食品安全法的通知》( 国办发〔2009〕25 号) 要求，我部组织对原

《食品卫生法》配套的规范性文件进行了清理。现决定废止 2002 年卫生部、工商总局、环保总局、建设部联

合印发的《食品生产经营单位废弃食用油脂管理的规定》( 卫法监发〔2002〕99 号)。
对于食品生产经营单位的废弃食用油脂监督管理工作，应当依据《食品安全法》、《食品安全 法 实 施 条

例》、《城市市容和环境卫生管理条例》、《固体废物污染环境防治法》、《水污染防治法》等相关法律法规，以

及《国务院办公厅关于加强地沟油整治和餐厨废弃物管理的意见》( 国办发〔2010〕36 号) 文件执行。
本通知自发布之日起施行。

卫生部 环境保护部 住房城乡建设部 工商总局

二〇一〇年八月二十日


